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Appellation: Bordeaux Supérieur AOC
Rebsorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec
Jahresproduktion: ca. 110.000 Flaschen

Terroir & Weinberg
Boden: Kalk- und Tonboden auf Kalksteinplateau.
Rebalter: 5-40 Jahre
Pflanzdichte: 5.000 Rebstocke/ha
Reberziehung: Doppelte Guyot-Erziehung
Laubarbeit: Manuelles Anbinden (Drahtrahmen), Entfernen von
Wasserschossen
Bodenmanagement: Begriinung, Mahen/Pfliugen zwischen den
Reihen; Unterstockbearbeitung mechanisch/teilweise manuell
Bewaisserung: Keine
Anbau: Bewirtschaftung nach dem Prinzip der ,,Lutte Raisonnée”
Ertrag: 50 hl/ha

Vinifikation & Ausbhau
Lese: Maschinell
Sortierung: Manuell am Sortiertisch
Hefen: Reinzuchthefen
Garung/Maischegarung: Edelstahl, 26-28 °C
Pressung: Korbpresse
Reifung: 12 Monate, teils im Edelstahl, teils in franzosischer und
amerikanischer Eiche (225 |)
Abfiillung: 0,75--Bordeauxflasche, DIAM®-Kork




